
G R A T I N I E R T E R  Z I E G E N K Ä S E  

Ziegenkäse /  Babyspinat mit Zitronen-Ponzu-Dressing /
karamelisierte Feige /  Thymian-Honig Espuma

17 €

Menu

B E E F  T A T A R

Beef Tatar / Eigelb /  Paprika & Kräuter Gelee /Rinderessenz /
aromatisierte Kresse

17 €

vegetarisch

sofern Sie von Allergien betroffen sind, fragen Sie uns gerne nach der
separaten Allergenekarte

V O R S P E I S E N

T O M  Y U M G U N G

Tomyum Suppe / Garnelen / Koriander / Sprossen /  
Cilli /  Limette

12 €



Menu

T A G L I A T A  V O M  R U M P S T E A K

Tagliata vom Rumpsteak mit Sesamkruste /  japanische Whiskey Demiglace /
Karotten-Rosenkohl-Gemüse /  Kartoffel Pavé /  Kokosschaum

29 €

H A U P T S P E I S E N

Z U C C H I N I  S C H N I T Z E L

Zucchinischnitzel /  Sushireis /  Sugo di Pomodoro
18 €

C H I C K E N  S A T A Y

Hähnchenspieße /Erdnusssauce /  Ketjap Manis /  Reis Cake /  
Sprossen-Spinat-Spitzkohl-Salat

23 €

K A B E L J A U

Kabeljaufilet /  Zucchini-Nudeln / spicy Lemon Velouté
25 €

L A C H S  T E R I Y A K I

Lachsfilet /  Teriyaki /  Rote-Beete Püree /  japanischer Gurkensalat /
Herzoginkartoffeln / Mangogelee

29 €



L E C H E  F R I T A

Menu

Y E L L O W

Passionsfrucht-Sorbet /  Ananas Rum Zabaglione /
Aprikosen Espuma / weisse Schokolade / Krokant

10 €

N A C H S P E I S E N

gebackene, aromatisierte Milch / Matcha Sauce /  Mousse au Chocolat /
Crumble

9 €
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